Notre restauration (non-stop de 12h d la fermeture)

Nos propositions v
de salades composées (en plat)

Les Glaces Les Crépes

sur base de la recette de la Mére Boreux

Fabrication artisanale a I'Auberge de Rochehaut
avec du lait de la Ferme Billiaux a Ucimont et des

* Les crépes au sucre fin

Servies en plat (Pain et beurre compris) oeufs de la Ferme des Petelles  Anloy. oucassonade.................coooeoerrrrennne. 7,00 €
b ol . R R .
L A P TITE AU BE RG E L'Ardennaise A * Les crépes alachantilly................... 9,00 €
® Salade, lardons, Jambon d'Ardenne, croiitons au beurre, un oeuf confit
LAUBERGE DE ROCHEHAUT a62°, fromage d'orval, épeautre d'Ardenne, vinaigrette balsamique, * Les crépes “mikado" ...................... 10,00 €
terrine de Porcelet. ..o 16,00 €

* La Pécheur
Salade, truite fumée, crevettes grises, saumon fumé, oeufs durs, tomates,

. oignons hachés, quinoa, vinaigrette ...............cccoceevveeieeicccncnnen. 20,00 €
< A Q T o * La Végétarienne * La coupe Fermette :
— Salade du marché, champignons blancs poélés, 2 ceufs confits a 62°, vanille, chocolat, moka et spéculoos,
& & poivrons et oignons émincés, quinoa, des morceaux de fromages chantilly .........cooooerr e 8,00 €
E T E 2 O 2 O régionaux de notre boutique ardennaise, croditons....................... 16,00 € _
* La coupe enfant :
* Portion de frites 2 boules, vanille et/ou chocolat............. 5,00 €
Servie uniquement en accompagnement d'un plat............cccoeeeeee. 4,00 €

* La palette de sorbets
aux godts du moment...........cccceevvueuene. 8,00 €

Nos propositions
d'assiettes du Terroir

* La coupe brésilienne :
glace vanille et moka, chantilly.............. 8,00 €

Les Patisseries

* L'assiette de jambon d'Ardenne maison

) ) » Ladame blanche:
et garnitures de saison....................ccoocoocooervveeecreeceerees 14,00 €

glace vanille et chocolat chaud, chantily.....8,00 € & Desserts Maison

* L'assiette de dégustations ardennaises maison,

. * Ladame noire:: * La tarte au sucre maison
arnitures etsalade ..., 16,00 € '
g glace chocolat et chocolat chaud, chantilly .....8,00 € caramel par-dessus avec une boule
* Le Croque Monsieur Maison Jambon blanc de porc élevé de glace speculoos ............cccccevvevnnncen. 8,00 €

en plein air a Rochehaut et fromage d'Orval, salade..... 12,00 € * Le colonel :

) ) vodka et sorbet citron ............c.cccoueee. 8,00 € * Les profiteroles farcies de
* L'assiette de fromages affinés régionaux glace vanille chocolat chaud, chantilly,
et sa garniture de jambonfume........................... 12,00 € * Lesorbetcitron: ..............cc.o....... 5,00 € tuile croustillante ..............ccocovvceeerveeenn. 10,00 €
Notre sélection de vins La sélection de Les softs, jus en bouteilles
: : : Liqueurs du Terroir et jus pressés
Le verre de vin (14 cl) Le pichet de vin q Jusp
Blanc Sec de Bergerac Pichet rouge, rosé ou blanc Le Secret de Rochehaut 35° Les softs & eaux - 25 ¢/ Les jUS de pomme
(Cuvée Jordan,)...................co.u...... 300€  1/AL .. 5,00 € (Liqueur aux fruits rouges) ......... 6,00 €
17 950 € PePSI ..., 2,00€ Pommes ... 2,50€
ROSE ... 300€ Lo 15,00 € L Esprit de Rochehaut 40° PEPSI MAX .. 2,00€ | POMMES CeiSes ... 2,50 €
(Eau de vie aux fruits rouges) .....6,00 € N [ T 2,00€ | Pommes Fraises pétillant .......... 2,75€
: ) . Spaplate..........coooooeiiieeeen. 2,00€ Pommes pétillant ........................ 2,75€
Rouge Les Vignes Les vignes La Poire du Terroir 35°............... 6,00 € Sp P% i 200 € P
sélection de I'Auberge de la Ferme d " | de Rochehaut papétillante............... ,
(Cuvée Amaud) ... 3,00 € Rochehaut La Poire Cognac........................... 6,00 € Spaorange..............cccooreeeernn. 2,00 € slecti
e | Apéritif Fruité, obtenu par mutage SPa CIION ... 2.00¢ | Laselection
TN et réaliseé au départ de cing cépages Jus d'Orange ... 200¢ | dejuspresses
: Contacts et infos E———— i .|  plantes a Rochehaut : « Rivaner », OFANGE ... 3,00¢
q Famille Patricia & Michel Boreux, . « Auxerois », « Dakapo », Choix de sirops : Menthe, Citron, (001117) | S 3,00 €
£ Eloise et Benoit, Arnaud, Jordan & leurs équipes d% é)%ﬁgttallflt « Dornfelder », « Pinot noir » Grenadine, Fraise, Cassis............ 025€ | pamplemousse............. 3,00€
% Rue de Ia Cense' 12 e esoeos I ssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses 4,50 € Le Trio d'agrumes
2 B 6830 Rochehaut s/Semois * Bouillon L& (Une orange, un citron
; Tél. 00 32 (0)61/46.10.00 L'Apé"t'f de Rochehaut - 4'50 € et 1/2 pamplemousse pressés)........... 4,00 €
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) Ettott a boite

BRASSERIE DE
ROCHEHAUT

—— ARNAUD BOREUX ®

Notre Biere Pression (33c/)
Triple Blonde 8,5° 4,50 €

Nos Biéres en bouteille (33c/)

Blonde 5,5° 3,00€
Ambrée 6,5° 3,50€
Brune 9° 400€
Fruits Rouges 7° 4,00€
IPA 7° 450€

Les autres bieres
en bouteilles

Septimus Blonde 33cl...........ccoreeu..... 4,00€
La Chouffe 33cl............cocooeverererrrnnne 4,00 €
Orval 33cl ... 4,00 €
Godefroy Blonde 33cl.............................. 3,50€
Godefroy Rousse 33 ¢l ..........cccoeuruue... 3,50€
Rochefort 8° 33¢! .........ocveeeeeeeeeeerenn 4,00 €
Rochefort 10° 33cl ..o 5,00 €
Kriek St. Louis 20cl ................ccooruuuunc... 3,50 €
Framboise St. Louis 20c! ........................ 3,50€

La blonde alternative aux
traditionnelles pils et véritable
« biére de soif », la Blonde n'en
propose pas moins un produit
riche en goldt et un taux
dalcool réduit. Ce caractere
marqué est le résultat, en
plus du malt d'orge belge,
de l'usage du froment et du
seigle qui lui apporte des
notes épicées et de la texture.
La levure lui confére des
notes fraiches d'agrumes et
de fruits du verger.

NOS BIERES, BRASSEES CHEZ NOUS...

TRIPLE BLONDE

Sans aucun ajout de sucre, la
triple utilise trois grains : du
malt d'orge clair qui lui pro-
cure avant fermentation sa
belle couleur d'un jaune paille
intense, puis de lavoine et
du froment pour renforcer sa
structure soyeuse et rendre
sa mousse délicieusement
crémeuse. Un mélange de co-
riandre et d'écorce dorange
lui donnent sa touche de frai-
cheur et ses notes d'agrumes.

AMBREE

L'Ambrée de Rochehaut se
revendique de la plus pure
tradition des trés appréciées
bieres belges. Elle exprime des
notes puissantes de caramel
et de fruits confits. Si elle se
déguste pour le seul plaisir de
boire une vraie bonne biere,
elle accompagne a merveille
les grillades grace a ses notes
caramélisées qui font écho a
la caramélisation de la viande
durant sa cuisson.
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SCHEH.

Notre sélection
de thés et tisanes

Fruits rouges ............ccoooomrenmeeonrcennreneens 2,00€
Finest English Breakfast (Thé noir) ......... 2,00€
EarlGrey ... 2,00€
Mandarine Orange................ccoccooveurmrennnees 2,00€

La Lampe Merveilleuse Thé noir parfumé, orange,
CEXISE, JAMSIN €L IOSE ......evreerecrererrererereeennnns 2,00 €

Fruits des bois Pomme, églantier, sureau, cassis

EEMYILlle........ceeeeeerreeeereeeeereeee e 2,00€
Chine Sencha Thé vert.............cocvuuenn.... 2,00€
JASMIN ThE Vert........ceeeeeeeeeeeeereeeeeeeeeeeeene 2,00€

................................................................... 2,00€

BRUNE

La Brune annonce la couleur :
généreuse en goUt et trés di-
geste ! Elle a été élaborée en
combinant des grains tourail-
lés et du sucre candi foncé.
Le résultat ? Un bouquet de
fruits confits marqués, avec
des notes de fruits du verger
dont la pomme et la poire. Une
petite proportion de grains
torréfiés lui apportent de
douces notes de chocolat et
de moka.

FRUITS ROUGES

C'est la petite derniére de la
Brasserie de Rochehaut..
Cette biere a base de vrais jus
de fruit de cerises framboise
et myrtilles présente une belle
robe rouge foncée. En bouche
le fruit domine sur le malt, il
est possible de reconnaitre
les arémes de fruits de bois.
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Biére chargée en houblon
connu pour ses qualités
protectrices, linterprétation
rochehaltoise de llndia Pale
Ale (IPA) invite au voyage.
Comme ces bieres que les
Anglais envoyaient vers les
Indes avec assez de houblon
pour se conserver durant leur
périple. La variété américaine
de houblon sélectionnée cette
IPA lui confére de puissantes
notes d'agrumes et de fruits
exotiques.
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Une eau douce

Pour produire des bieres de qualité,

la Brasserie de Rochehaut utilise
une eau tres pure tirée d'une source

située a moins de 5 km du site de brassage.

Elle a comme caractéristique d'étre
tres douce, bien plus que la majorité

des eaux captées en Wallonie qui

ont la réputation d'étre « dures ».

Cette caractéristique procure aux biéres
de Rochehaut une agréable
netteté en bouche.
Elle permet aussi de souligner
la finesse de chacun
des ingrédients utiliseés.

Des malts wallons

Le malt entrant dans la fabrication
des biéres est labellisé TerraBrew,
lequel garantit qu'il a été produit
et malté en Wallonie. En outre, le label
garanti un prix juste et une stabilité

financiere au producteur.

Les cafés, cafés améliorés
et boissons lactées

Le café Mélange Delahaut
(Kenya, Guatemala, Ethiopie)

Cappuccino a lamousse de lait..2,50 €

La sélection de cafés améliorés

La Chouffe Coffee 25°................. 450€

Petit caféserré............................ 2,00€ Café ardennais flambé 30° ........ 7,00 €
Petit café serré décaféiné .......... 2,00 € Irish Coffee 8°................cc...c........ 7,00 €
0 | (- T 2,00 €

Café décaféiné.............................. 2,00€ La sélection de chocolats

chauds aromatisés au choix:

La sélection de laits : Ca(_:ao INtense...........coceveeereeeennnas 2,80 €

Noisettes .........ococoeeeeeveeerne. 2,80 €
Verre lait froid ............................. 1,50€ Caramel ............coooovereerecee 2,80€
Tasselaitchaud .......................... 2,00 € Cannelle..............ooovmimrnee. 2,80€
Le lait chaud au miel ................... 3,00€ Orange...........ocooeueeveeeeeereereenureenns 2,80€
Lelaitrusse.............cccooooonmreeeneneen. 2,00€ Miel d'Ardenne.............cccooconvnnnn. 2,80€
Cecemelfroid............cocovvenne.e.. 2,00 € Vanille..........cooooimne 2,80€

CecemelChaud............................ 2,80€




