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p o i n t d e v u e @ l a c e n s e . n e t

Servi toute la journée
non stop de 12h00 à 21h30 !

Servi toute la journée
non stop de 12h00 à 21h30 !

Servi de 12h00 à 15h00
et de 18h00 à 21h30 !

Servi de 12h00 à 15h00
et de 18h00 à 21h30 !

cRème BRulée  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.50 €

 à la drêche de la brasserie de Rochehaut.

le tiRAmisu mAison Aux fRuits d’hiveR,  . . 8.50 €

 Compote de pommes et speculoos, confit de fruits 
 et biscuits roses de Reims au Pinot noir

lA dAme BlAnche suR Assiette  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.50 €
 Crème glacée vanille, sauce chocolat, chantilly.

lA dAme noiRe suR Assiette  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.50 €
 Crème glacée chocolat, sauce chocolat, chantilly.

le tRio de soRBets suR Assiette  . . . . . . . . . . . . . . .6.00 €
 Choix du moment.

le PAvlovA de sAison   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10.00 €

 Confit de pommes et poires, glace vanille, chantilly,
 et sirop d'érable. 

notRe fAmeux BABA Au Rhum  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10.00 €

 Chantilly, rhum arrangé maison.

lA mousse Au chocolAt noiR  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10.00 €
 Coulis de chocolat blanc, zestes d’orange 
 et coulis d’agrumes

les GAufRes 
comme à BRuxelles 

ou les cRêPes 
comme à lA tAveRne de RochehAut

nAtuRe Avec un Peu de sucRe. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.50 €

chAntilly ou chocolAt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.00 €

chocolAt et chAntilly . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 €

finger food et entrées desserts et douceurs

En cas d’intolérance alimentaire, merci de vous 
adresser à un membre du personnel pour l’en informer.

 PlAt véGétARien (ExcEpté Œufs Et lait)

à la main, à Partager... ou Pas !

fRomAGe d’oRvAl  ± 200 g . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50 €

lA PlAnche APéRo (idéAl PouR 2/4 PeRsonnes) . . . . .18.00 €
 Fromage d’Orval, olives, jambon d’Ardenne & salaisons, 
 terrine, toasts & grisinnis.

les nAchos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10.00 €
 Nachos gratinés d’une sauce au cheddar, crème sûre, 
 haché de bœuf épicé et guacamole.

les mini-cRoquettes 
Aux 3 fRomAGes (6 pièces)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.00 €

 Fromage de l’Abbaye d’Orval, emmental et parmesan.

finGeR de tofu PAné Aux noisettes    . . . . . . . . . . 12.00 €

 Houmous, légumes frais, guacamole.

une PlAnche de 6 fRomAGes BelGes   . . . . . 12.00 €

 De la Bergerie d’Acremont et de la Ferme du Bois de Virelles
 Avec du sirop de Liège, mesclun, fruits secs, pain et beurre.

taPas... à tartiner

n°1 / ARdenne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8.00 €

 Jambon d’ardenne, rillette, toast à l’ail et beurre noisette, 

 fleur de sel.

n°2 / semois . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.00 €

 Mousse de truite fumée, queues d'écrevisses, toast à l’ail 

 et beurre noisette, fleur de sel.

n°3 / liBAn  ...................................................................................8.00 €

 Houmous, pois chiches cuits, sésame, toast à l’ail 

 et beurre noisette, fleur de sel.

sardines

Servies dans leur boite (120g net),, pain toasté, fleur de sel, 

huile d’olives vierge et beurre salé.

n°7 / En escabêche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.00 €

n°8 / A l’huile d’olive et citron . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.00 €

n°9 / A l’huile d’olive et tomate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.00 €

n°10 / Pâté de sardines piquant (85g) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9.00 €

les 4 noix de st-JAcques Rôties 

à lA PlAnchA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24.00 €
 Risotto aux champignons des bois.

fish & chiPs  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19.00 €
 Goujonettes de collin croustillantes (pâte à frire à la bière
 de Rochehaut), frites fraîches et tartare aux fines herbes.

P o i s s o n s  e n  P l at

lA BAvette BlAck AnGus 

sAisie à l’échAlote (250 G) ................................................24.00 €
 Salade, garniture au choix. 

lA fAmeuse côte de PoRc feRmieR PqA de 

RochehAut fAçon tomAhAwk (350 G) . . 28.00 € 
 Saumuré et laqué au miel, Jack Daniels et romarin.

lA cuisse de volAille de BeRtRix, 

fARcie Aux écRevisses . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24.00 €
 Sauce Nantua, salade mixte, accompagnements au choix.

l’entRecôte de Bœuf «BBB» (300G) . . . . . . . 26.00 €
 Entrecôte de la boucherie Evrard à Rochehaut. 
 Servie sur une planche avec des frites, sauce au choix.
 Idéalement bleu, saignant ou à point.

le filet de Biche d’ARdenne 

cuit Au BeuRRe (250G) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30.00 €
 Garniture de chasse, pommes confites aux airelles 
 et des croquettes de pomme de terre

les garnitures au choix :

• Frites fraîches
• Pommes de terre en robe des champs 
• Fettucines au safran 
• Frites fraîches à la tartufa de truffes
  et parmesan
• Riz au beurre
• Supplément de légumes

les sauces maison :

• Champignons crème 
• Poivre 
• Vin rouge 
• Beurre maître d’hôtel       3.00 €

v i a n d e s  e n  P l at

les sPAGhettis BoloGnAise  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15.00 €
 Viande de boeuf 100%

Risotto Aux chAmPiGnons des Bois   18.00 €
 Parmesan, bouchées croustillantes.

Pâtes & riz en Plat

 PlAt véGétARien (ExcEpté Œufs Et lait)

sAlAde césAR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.00 €
 Salade, blanc de poulet, copeaux de parmesan, 
 œufs durs, oignons et anchois, croûtons, sauce César.

sAlAde véGétARienne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.00 €
 Salade, tofu au basilic pané à la noisette, oignons rouges, 
 tomates, pommes, avocats, balsamique, vinaigrette.

sAlAde teRRe & meR  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26.00 €
 Salade mélangée de homard décortiqué et cubes de foie  
 gras de canard cuit au torchon, vinaigrette, croutons.

le clAssique . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.00 €
 Steack haché 150g, cheddar, oignons rouges, cornichons,   
 salade, sauce burger

le Point de vue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18.00 €
 Steak haché 150 g, fourme d’Ambert, bacon, salade,
 tomate, oignons confits, mayonnaise curry-miel.

l’oRvAl & tRuffes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22.00 €
 Steak haché 150 g, fromage d’Orval, salade, tomate, 
 oignons frits, lard, sauce crème truffée.

le BuRGeR homARd cRoustillAnt   . . . . . . . 25.00 €
 Pain bun au sésame, chair de Homard (100g), 
 sauce rouille homardine, scarolles de mer iodées,
 tomates, oignons rouges.

Nos burgers sont réalisés avec un pain bun moelleux
artisanal aux lardons et fromage, accompagnés de 
frites fraîches et d’une véritable mayonnaise maison.

Possibilité de burgers végan à la demande.

un Petit sPAGhetti BoloGnAise  . . . . . . . . . . . . .10.00 €

un Petit fish And chiPs  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10.00 €

une Petite sAlAde césAR  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10.00 €

b u r g e r s

P o u r  l e s  e n fa n t s

s a l a d e s

En cas d’intolérance alimentaire, merci de vous 
adresser à un membre du personnel pour l’en informer.

sAns Boisson . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  26.00 €
Avec 1 veRRe de vin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  28.50 €
Avec 1 BièRe (33cl) de RochehAut Au choix
(triple, Brune ou Ambrée) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  30.00 €

la Planche Point de vue

L’entrée, le plat & le dessert servis 
en même temps sur une planche.

Bisques, hors d’œuvres et entrées 

les deux cRoquettes de homARd 
et queues d’écRevisses. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18.00 €
 Sauce Rouille, tomates, wakamé, persil frit, citron.

lA Bisque de homARd . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.00 €
 Sauce Rouille, chair de homard, croutons, crème 
 battue au piment d’Espelette.

lA sAlAde teRRe et meR   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26.00 €
 Salade mélangée de homard décortiqué et cubes de 
 foie gras de canard cuit au torchon, vinaigrette, croutons.

le demi homARd fRoid en Bellevue   32.00 €
 Salade mixte et mayonnaise.

Burgers et originalités

le BuRGeR homARd
cRoustillAnt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25.00 €
 Pain brun au sésame, chair de Homard (100g), sauce 
 Rouille citronnée, algue wakamé, laitue de mer, 
 poutargue, tomates, oignons rouges.

lA Belle BRioche 
fARcie de chAiR de homARd . . . . . . . . . . . . . . . 26.00 €
 Belle tranche de brioche en porte feuille toastée, 
 chair de homard (100g) cuisinée au beurre noisette 
 citronné, ciboulette, frites fraîches à la tartufa 
 de truffes noires et parmesan.

Plats

le wAteRzooi de homARd . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29.00 €
 Un demi homard décortiqué servi dans une nage de 
 crème de ferme 40% légèrement safranée, poireaux, 
 oignons, carottes, céleri et pommes de terre 
 charlottes, ciboulette.

les homards servis entiers 
et non décortiqués

fendus en deux, rôtis au four au beurre de 

thym, sauce homardine, garniture au choix

(600 g) ................................................................48,00 €

les GARnituRes Au choix :
- pommes de terres en robe des champs
- fettucines au safran
- Riz au beurre

carte boissons
au verso

Fabrication artisanale à l’Auberge de Rochehaut avec du lait 
de ferme et des œufs de la Ferme des Petelles à Anloy.

h o m a r d s
c a n a d i e n s
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bordeaux année 75cl 37,5cl

      Château Nardou « Côtes de Francs » Rouge 2015 38,00€ -

      Cuvée Arnaud - Bergerac élevé en chêne Rouge - 28,00€ -

      Château La Cour d’Argent  « Bordeaux Supérieur » Rouge 2015 32,00€ -

      Cuvée Jordan - Bergerac sec Blanc - 28,00€ -

AlsAce « DomAine Koehly » année 75cl 37,5cl

        Riesling lieu dit Hahnenberg Blanc - 24,00€ 14,00€

        Pinot Gris lieu dit Hahnenberg Blanc - 26,00€ 15,00€

        Gewurztraminer lieu dit Hahnenberg Blanc - 26,00€ 15,00€

        Pinot Noir fût de chêne Rouge - 28,00€ 16,00€

        Pinot Noir 4 vents « rosé » Rosé - 26,00€ -

        Les Fines Bulles de l’Auberge Crémant - 34,00€ -

bourgogne année 75cl 37,5cl

        Bourgogne Chardonnay « Domaine Boussey » Blanc 2017 29,00€ -

        Aloxe Corton « Domaine Boussey » Rouge 2016 48,00€ -

beaujolais année 75cl 37,5cl

        Beaujolais blanc « Didier Desvignes » Blanc - 26,00€ -

vallée du rhône année 75cl 37,5cl

        A Boire « D’Or et de Gueules » - Agriculture Bio Blanc - 26,00€ -

        Les Cimels « D’Or et de Gueules » Blanc - 26,00€ -

        Crozes Hermitage « Cave de Tain»  Blanc - 28,00€ 15,00€

        Crozes Hermitage « Cave de Tain»  Rouge - 38,00€ -

        Château Saint Jean « Côtes du Rhône Village » Rouge 2015 32,00€ -

languedoc année 75cl 37,5cl

      Saint Chinian La Sentenelle « Domaine la Linquiere » Rouge - 34,00€ -

      Vin de France « Black Gorilla » Rouge - 34,00€ -

      IGP Saint Guihem le Désert Rouge Mas Canaille Rouge - 34,00€ -

      Languedoc  « Cuvée des Brumes » Moelleux - 36,00€ -

vins de Plus loin année 75cl 37,5cl

      Le Grenache  « Dussart Pedron ». Espagne Rouge - 32,00€ -

      Le Bobal « Dussart Pedron ». Espagne Rouge - 32,00€ -

savoie année 75cl 37,5cl

      Crac Boum Bu « La Skieuse » Blanc - 32,00€ -

      Rousette de Savoie Blanc - 34,00€ 18,00€

      Crac Boum Bu « Cycliste » Rouge - 32,00€ -

      Pinot Noir de Savoie Rouge - 34,00€ -

      Chignin Bergeron Blanc - 32,00€ -

auvergne année 75cl 37,5cl

      IGP Puy de Dôme « Les Poires » Chardonnay Blanc - 28,00€ -

      IGP Puy de Dôme « Oh La Vache » Rouge - 28,00€ -

      IGP Puy de Dôme « Un Si Joli Petit Cru » Rosé - 28,00€ -

v i n s

val de loire année 75cl 37,5cl

      Muscadet Sève et Maine sur lie «Queue de Morue » Blanc - 34,00€ -

      IGP Val de Loire « Chenin de Jardin » Blanc - 34,00€ -

      Touraine  « Le Bois Jacou » Rouge - 34,00€ -

      Vin de France « Rouquin de Jardin » Rouge - 32,00€ -

      IGP Val de Loire « Rosée de Jardin » Rosé - 32,00€ -

notRe suGGestion de « vin mAison » 
côtes du Rhône, RouGe, BlAnc et Rosé, 

seRvis Au veRRe ou Au décilitRe :

le verre         2,90€

le décilitre  2,20€

b i è r e s

pressions

située sur les 
hauteurs du village, 
la Brasserie 
de rochehaut 
vous propose 
six bières.

la " Bière du moment " 
selon la Brasserie de Rochehaut...  

Demandez laquelle est servie...
pour le moment !

lA RochehAut 15cl 25 cl 33 cl 50 cl

Pils                      5,2° 1,50€ 2,50€ 3,50€ 5,00€

Blonde              5,5° 2,00€ 3,00€ 4,00€ 5,50€

tRiPle Blonde 8,5° 2,20€ 3,50€ 4,50€ 6,50€

AmBRée              6,5° 2,20€ 3,50€ 4,50€ 6,50€

hiveRn’Ale         10° 2,20€ 3,50€ 4,50€ 6,50€

iPA                         7° 2,20€ 3,50€ 4,50€ 6,50€

fruitées
kriek saint-louis ..........................................4,5° .....25cl ......3,50 €

framboise saint-louis ............................4,5° .....25cl ......3,50 €

kriek Boon .............................................................5° . 37,5cl ......5,00 €

kasteel Rouge ....................................................8° .....33cl ......4,00 €

Pecheresse lindemans ..........................2,5° .....25cl ......3,50 €

liefmans fruitesse (on the rocks)  .3,8° .....25cl ......3,50 €

delirium Red .......................................................8° .....33cl ......4,50 € 

spéciales fortes
Bush triple Ambrée .....................................12° .....33cl ......4,50 €

Paix dieu .............................................................. 10° .....33cl ......4,50 €

cuvée des trolls ...............................................7° .....25cl ......4,00 €

quintine Blonde ................................................8° .....33cl ......4,50 €

duvel ......................................................................8,5° .....33cl ......4,50 €

delirium tremens Blonde ......................8,5° .....33cl ......4,50 € 

kwak .......................................................................8,4° .....33cl ......4,50 €

karmeliet Blonde ............................................8° .....33cl ......4,50 €

scotch cts .........................................................7,2° .....25cl ......4,00 €

Geuze Boon (mariage parfait 2015) ........8° . 37,5cl ......6,00 € 

spéciales légères
hoegardeen Blanche       . . . . . . . . . . . . . . . . 5° . . .25cl . . . 4,00 €

Jupiler n/A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0° . . .25cl . . . . 2,70 €

duchesse de Bourgogne  . . . . . . . . . . . . . . 6,2° . . .25cl . . . 4,00 €

la super sanglier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,5° . . .33cl . . . 4,00 €

aBBayes et châteaux
saint-feuillien Blonde . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,5° . . .33cl . . . 4,00 €

saint-monon miel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,5° . . .33cl . . . .4,50 €

saint-monon Ambrée . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,5° . . .33cl . . . .4,50 €

maredsous Blonde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6° . . .33cl . . . .4,50 €

maredsous Brune . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10° . . .33cl . . . 5,00 €

valdieu triple . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9° . . .33cl . . . .4,50 €

trappistes
westmalle triple . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,5° . . .33cl . . . 5,00 €

Achel Blonde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8° . . .33cl . . . .4,50 €

chimay Rouge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7° . . .33cl . . . .4,50 €

chimay Blanche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8° . . .33cl . . . .4,50 €

chimay Bleu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9° . . .33cl . . . 5,00 €

orval Jeune . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,2° . . .33cl . . . .4,50 €

orval vieux (min. 1 an) . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,2° . . .33cl . . . 5,00 €

Rochefort 6 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,5° . . .33cl . . . .4,50 €

Rochefort 8 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,2° . . .33cl . . . 5,00 €

Rochefort 10 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,3° . . .33cl . . . .5,50 €

zundert Ambrée (NL) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8° . . .33cl . . . .4,50 €

tre fontane tripel (IT) . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,5° . . .33cl . . . 9,00 €

spencer trappist Ale (US) . . . . . . . . . . . . . . . 6,5° . . .33cl . . . 6,00 €

engelszell Gregorius (AT) . . . . . . . . . . . . . . 10,5° . . .33cl . . . 6,00 €

la trappe triple (NL) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8° . . .33cl . . . .4,50 €

la trappe quad. (Nl) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10° . . .33cl . . . 5,00 €

tynt meadow (EN) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,4° . . .33cl . . . 5,00 €

la mont des cats (FR) . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,6° . . .33cl . . . .4,50 €

cidres
strongbow . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4,5° . . .33cl . . . .4,50 €

Pierre huet «Poiré» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2° . . .75cl . 10,00 €

locales
septimus Blonde .........................................5,9° .....33cl ......4,50 €

corne du Bois des Pendus triple .... 10° .....33cl ......4,50 €

vaurien Blonde ..............................................5,7° .....33cl ......4,00 €

la chatte  ...............................................................6° .....33cl ......4,00 €

Chouffe Blonde .................................................8° .....33cl ......4,00 €

Rulles Blonde .....................................................7° .....75cl ......8,00 €

Godefroy Blonde ..........................................6,2° .....33cl ......4,00 €

Godefroy Rousse ..............................................6° .....33cl ......4,00 €

lupulus triple .................................................8,5° .....33cl ......4,50 €

étrangères
carlsberg ............................................................5,6° .....25cl ......3,50 €

Guinness .................................................................8° .....33cl ......4,50 €

corona ..................................................................4,6° .....33cl ......4,50 €

desperados ......................................................5,9° .....33cl ......4,50 €

lagunitas iPA (US) ........................................6,2° .....33cl ......5,00 € 

gin
hendricks (EN) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 €
Bulldog (EN) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 €
monkey 47 (ALL) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 €
copperhead (EN) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 €
tanqueray n°10 (EN). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 €
orolaunum vicus (Ardenne BEL) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €
maredsous Aequatis (BEL) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 €
uppercut (BEL) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00 €

tonic
Ginger Ale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,00 €
Russel  sicilian lemon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,00 €
schweppes Russchian . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,00 €
schweppes Pink Pepper . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,00 €
fever tree tonic . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,00 €

spiritueux (sec)
l’esprit de Rochehaut . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €
cognac vsoP . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €
calvados . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €

spiritueux (liqueur)
le secret de Rochehaut . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €
Poire du terroir . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €
Amaretto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €
cointreau . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €
Grand-marnier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €
mandarine napoléon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €
Baileys . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €
eau de villée. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €
limoncello . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €

whisky
Jack daniels . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €
Glenfiddich 12 ans . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 €
talisker 10 ans . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 €
nikka coffey Grain . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00 €
lagavulin 16 ans . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00 €
Glenmorangie nectar d’or . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00 €

rhums
Bacardi Brun . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00 €
diplomatico 12 ans . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00 €
don Papa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00 €
dictador solera . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00 €
Plantation xo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,00 €
Rhum arrangé maison (choix du moment) .8,00 €

Boissons chaudes et lactées
Espresso . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,50 €
café long . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,50 €
Décaféiné . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,50 €
capuccino crème fouettée.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50 €
capuccino mousse de lait . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50 €
latte Macchiato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,00 €
lait froid . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,50 €
lait chaud . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,00 €
cécémel froid . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,00 €
cécémel chaud.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50 €
Vin chaud . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00 €
café glacé vanille et caramel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00 €
thé et tisane . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,00 €

cafés alcoolisés
Irish Coffee ( Tullamore ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 €
French Coffe ( Grand Marnier ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 €
Royal Coffee ( Cognac ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 €
Italian Coffee ( Amaretto ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 €

a lc o o l s

c h a u d s

softs
pepsi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,50 €
pepsi Max . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,50 €
spa Orange . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,50 €
spa citron . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,50 €
ice tea . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,50 €
ice tea pêche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,50 €

jus
Jus de pomme d’upigny . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,00 €
looZa
 Multifruits . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,90 €
 Orange . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,90 €
 pamplemousse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,90 €
 ananas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,90 €
 tomate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,90 €
pressé
 Orange . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,00 €

eaux
spa plate
 25 cl . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,50 €
 50 cl . . . . . . . . . . . . . . . .5,00 €
 1 l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €

spa pétillante
 25 cl . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,50 €
 50 cl . . . . . . . . . . . . . . . .5,00 €
 1 l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,00 €

⇒Demandez notre carte de « Spécials & Teas» 
pour les choix saisonniers.

cocktails
cocktail de la semaine.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00 €
cocktail du mois à base de bière . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 €
cocktail du jour (sans alcool) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00 €
Moscow Mule . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 €
Mojito . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00 €
Mojito à partager
avec plusieurs pailles (1 litre) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22,00 €
Mojito (sans alcool) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,00 €
aperol spritz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 €
port’onic . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 €
cuba libre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 €
pêche Mel bush . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 €

apéritifs
apéritif Maison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 €
apéritif Maison (sans alcool) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,00 €
apéritif de l'auberge de Rochehaut . . . . . . . . . . . . . 6,00 €
Maitrank . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00 €
pisang ambon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,00 €
campari . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,00 €
Martini (blanc ou rouge) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,50 €
Get 27 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,50 €
porto (rouge ou blanc) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,00 €
Ricard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00 €
Kir ........................................................................................6,00 €
picon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,00 €
Bacardi blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,00 €
pineau des charentes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00 €
Batida.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,00 €
Vodka . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,00 €
Whisky famous Grouse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,00 €
sherry « Extra Dry » . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,00 €

Supplément soft ou jus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2,50 €

s o f t s

a P é r o

découvrez la «Planche de 4 bières» servies en 

galopins de 15 cl habituellement la triple Blonde, 

l’Ambrée, la Brune et l’iPA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 €
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