Q.
POINT

VUE

TEA ROOM -« RESTO - PUB

CARTE
AUTOMNE
HIVER

CARTE BOISSONS
AU VERSO

ROUTE DE ALLE, 3
B 6830 ROCHEHAUT

TEL. +32 61 46 40 19

pointdevue@lacense.net

HOMARDS
CANADIENS

N2 FINGER FOOD ET ENTREES 2

A LA MAIN, A PARTAGER... OU PAS !

FROMAGE D'ORVAL 9 £ 200 ..o 450 €

LA PLANCHE APERO (IDEAL POUR 2/4 PERSONNES).....18.00 €
Fromage d'Orval, olives, jambon d’Ardenne & salaisons,
terrine, toasts & grisinnis.

LES NACHOS .........ooiiiiiiiic s 10.00 €
Nachos gratinés d'une sauce au cheddar, creme sdre,
haché de beoeuf épicé et guacamole.

LES MINI-CROQUETTES
AUX 3 FROMAGES (6 pieces) (9 ..o 12.00 €
Fromage de l/Abbaye d’Orval, emmental et parmesan.

FINGER DE TOFU PANE AUX NOISETTES @ .......... 12.00 €
Houmous, légumes frais, guacamole.

UNE PLANCHE DE 6 FROMAGES BELGES @ ..... 12.00 €

De la Bergerie d’Acremont et de la Ferme du Bois de Virelles
Avec du sirop de Liege, mesclun, fruits secs, pain et beurre.

TAPAS... ATARTINER

2 DESSERTS ET DOUCEURS <%

Fabrication artisanale a I'Auberge de Rochehaut avec du lait
de ferme et des oeufs de la Ferme des Petelles a Anloy.

CREME BRULEE @ ..o 8.50 €
A la dréche de la brasserie de Rochehaut.

LE TIRAMISU MAISON AUX FRUITS D'HIVER, @ 850 €
Compote de pommes et speculoos, confit de fruits
et biscuits roses de Reims au Pinot noir

LA DAME BLANCHE SUR ASSIETTE @................. 8.50 €
Créme glacée vanille, sauce chocolat, chantilly.

LA DAME NOIRE SUR ASSIETTE (... 8.50 €
Créeme glacée chocolat, sauce chocolat, chantilly.

LE TRIO DE SORBETS SUR ASSIETTE (@ ............. 6.00 €
Choix du moment.

LE PAVLOVA DE SAISON @ ..o 10.00 €
Confit de pommes et poires, glace vanille, chantilly,
et sirop d'érable.

NOTRE FAMEUX BABA AU RHUM @.................. 10.00 €
Chantilly, rhum arrangé maison.

LA MOUSSE AU CHOCOLATNOIR @ .......ooovoccci 10.00 €

Coulis de chocolat blanc, zestes d'orange
et coulis d'agrumes

N°L/ ARDENNE ..............oooiiiiiii e, 8.00 €
Jambon d'ardenne, rillette, toast a l'ail et beurre noisette,
fleur de sel.

N°2 /7 SEMOIS..........ooii e, 12.00 €

Mousse de truite fumee, queues d'écrevisses, toast a l'ail

et beurre noisette, fleur de sel.

N3/ uBaN@ 8.00 €

Houmous, pois chiches cuits, sésame, toast a l'ail

et beurre noisette, fleur de sel.

SARDINES

Servies dans leur boite (120g net),, pain toasté, fleur de sel,
huile d'olives vierge et beurre salé.

N°7 7/ Enescabéche .....................c.coccoiiiiiininnn,

N°8 / Alhuile dolive et citron....................cccccceein

N°9 / A lhuile d'olive et tomate...........................ccoee....
N°10 / Paté de sardines piquant (85g)...

LES GAUFRES @

COMME A BRUXELLES

ouLES CREPES @&

COMME A LA TAVERNE DE ROCHEHAUT

NATURE AVEC UN PEUDE SUCRE.....................ce. 6.50 €
CHANTILLY OU CHOCOLAT ..., 7.00 €
CHOCOLAT ET CHANTILLY ..., 8,00 €

En cas d'intolérance alimentaire, merci de vous
adresser a un membre du personnel pour l'en informer.

& POISSONS EN PLAT

LES 4 NOIX DE ST-JACQUES ROTIES
A LA PLANCHA
Risotto aux champignons des bois.

FISH & CHIPS
Goujonettes de collin croustillantes (péte a frire a la biere
de Rochehaut), frites fraiches et tartare aux fines herbes.

/3
LES SPAGHETTIS BOLOGNAISE
Viande de boeuf 100%

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS DES BOIS (V) 18.00 €
Parmesan, bouchees croustillantes.

a2 VIANDES EN PLAT <«

LA BAVETTE BLACK ANGUS
SAISIE A L'ECHALOTE (250 G)
Salade, garniture au choix.
LA FAMEUSE COTE DE PORC FERMIER PQA DE
ROCHEHAUT FACON TOMAHAWK (350 G) .. 28.00 €
Saumuré et laqué au miel, Jack Daniels et romarin.
LA CUISSE DE VOLAILLE DE BERTRIX,

FARCIE AUX ECREVISSES
Sauce Nantua, salade mixte, accompagnements au choix.

L'ENTRECOTE DE BCEUF «BBB>> (300G) 26.00 €
Entrecéte de la boucherie Evrard a Rochehaut.
Servie sur une planche avec des frites, sauce au choix.
Idealement bleu, saignant ou a point.

LE FILET DE BICHE D’ARDENNE
CUIT AU BEURRE (250G)

Garniture de chasse, pommes confites aux airelles
et des croquettes de pomme de terre

LES GARNITURES AU CHOIX :

- Frites fraiches
- Pommes de terre en robe des champs
- Fettucines au safran
- Frites fraiches a la tartufa de truffes
et parmesan
+ Riz au beurre
+ Supplément de legumes

LES SAUCES MAISON :

+ Champignons creme

SANS BOISSON
AVEC 1 VERRE DE VIN

SALADES

SALADE CESAR
Salade, blanc de poulet, copeaux de parmesan,
ceufs durs, oignons et anchois, crodtons, sauce César.

SALADE VEGETARIENNE (V7). .15.00 €
Salade, tofu au basilic pané a la noisette, oignons rouges,
tomates, pommes, avocats, balsamique, vinaigrette.

SALADE TERRE & MER
Salade mélangée de homard déecortiqué et cubes de foie
gras de canard cuit au torchon, vinaigrette, croutons.

S BURGERS

LE CLASSIQUE
Steack hache 1509, cheddar, oignons rouges, cornichons,
salade, sauce burger

LE POINT DE VUE
Steak hache 150 g, fourme dAmbert, bacon, salade,
tomate, oignons confits, mayonnaise curry-miel.

L'ORVAL & TRUFFES
Steak hache 150 g, fromage d’'Orval, salade, tomate,
oignons frits, lard, sauce creme truffée.

LE BURGER HOMARD CROUSTILLANT 25.00 €
Pain bun au sesame, chair de Homard (1009),
sauce rouille homardine, scarolles de mer iodees,
tomates, oignons rouges.

Nos burgers sont realisés avec un pain bun moelleux
artisanal aux lardons et fromage, accompagnés de
frites fraiches et d'une véritable mayonnaise maison.

Possibilite de burgers vegan a la demande.
A2 POUR LES ENFANTS %

UN PETIT SPAGHETTI BOLOGNAISE ...
UN PETIT FISH AND CHIPS
UNE PETITE SALADE CESAR

LA PLANCHE POINT DE VUE
L'entrée, le plat & le dessert servis
en méme temps sur une planche.

> Bafivie AVEC 1 BIERE (33cl) DE ROCHEHAUT AU CHOIX
- Vin rouge (Triple, Brune ou Ambrée)

- Beurre maitre d'hotel  3.00 €

En cas d'intolérance alimentaire, merci de vous
adresser a un membre du personnel pour l'en informer.

@ PLAT VEGETARIEN (EXCEPTE CEUFS ET LAIT)

BISQUES, HORS D'CEUVRES ET ENTREES

LES DEUX CROQUETTES DE HOMARD
ET QUEUES D'ECREVISSES. ..................... 18.00 €

LA BISQUE DE HOMARD .....................c........ 16.00 €
Sauce Rouille, chair de homard, croutons, creme
battue au piment d'Espelette.

LA SALADE TERRE ET MER .................. 26.00 €
Salade mélangée de homard décortiqué et cubes de
foie gras de canard cuit au torchon, vinaigrette, croutons.

LE DEMI HOMARD FROID EN BELLEVUE 32.00 €
Salade mixte et mayonnaise.

BURGERS ET ORIGINALITES

LE BURGER HOMARD

CROUSTILLANT . ..o 25.00 €
Pain brun au sésame, chair de Homard (1009), sauce
Rouille citronnée, algue wakameé, laitue de mer,
poutargue, tomates, oignons rouges.

LA BELLE BRIOCHE

FARCIE DE CHAIR DE HOMARD ............... 26.00 €
Belle tranche de brioche en porte feuille toastee,
chair de homard (100g) cuisinée au beurre noisette
citronné, ciboulette, frites fraiches a la tartufa
de truffes noires et parmesan.

@ PLAT VEGETARIEN (EXCEPTE CEUFS ET LAIT)

PLATS

LE WATERZOOI DE HOMARD .................... 29.00 €
Un demi homard déecortiqué servi dans une nage de
creme de ferme 40% legerement safranée, poireaux,
oignons, carottes, céleri et pommes de terre
charlottes, ciboulette.

LES HOMARDS SERVIS ENTIERS
ET NON DECORTIQUES

Fendus en deux, rotis au four au beurre de
thym, sauce homardine, garniture au choix

LES GARNITURES AU CHOIX :

- Pommes de terres en robe des champs
- Fettucines au safran

- Rizaubeurre

i » graphicrea.be Bastogne +32(0)61 21 79 70
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= VINS L BIERES By RS ALCOOLS
NOTRE SUGGESTION DE « VIN MAISON » Loverre  2,90¢ PRESSIONS ERUITEES GIN
COTES DU RHONE, ROUGE, BLANC ET ROSE, - : Hendricks (EN)
SERVIS AU VERRE OU AU DECILITRE : Le décilitre 2,20¢ Kriek Saint-Louis 45°...25¢l ....3,50 € Bulldog (EN)..
Framboise Saint-LOUis ............... 45°..25Cl....3,50 € Monkey 47 (ALL SPA OFANGE ..ooveeciieiiiee e 250 €
BRASS EEL : Kriek Boon 5°.375¢l....5,00 € $°pperheaz°(EN()EN) Spa Citron........coii, 250 €
1
VAL DE LOIRE Roc }L . H} T Kasteel Rouge 8°.. 33(;[ ...... 4,00 € Gl e i 0 Ice Tea T 250 €
Muscadet Séve et Maine sur lie «Queue de Morue » Blanc - 34,00€ - —  ARNAUD BOREUX Pecheresse Lindemans 25°..2501...3,50 € Orolaunum Vicus (/iArdenne BEL) Ice TeaPeche.........oooooiiiiiiii 2,50 €
IGP Val de Loire « Chenin de Jardin » Blanc = 34,00€ . o m—m— ’ e ! Maredsous Aequatis (BEL)
T Glo RS JEND e : 34.00€ ; Liefmans Fruitesse (on the rocks) .3,.8°...25¢l .....3,50 € Uppercut (BEL) Jus
Vin de France « Rouquin de Jardin » Rouge - 32,00€ Delirium Red 8'...33cl...4,50 € Jus de pomme d'Upigny.........c..cccovvevniinnennann, 3,00 €
IGP Val de Loire « Rosée de Jardin » Rosé = 32,00€ = Située sur l'es. . TONIC LOOZA
[‘agteurs AL Cl SPECIALES FORTES Ginger Ale MULLFFUILS ... 2,00 €
W-# laBrasserie e
= de Rochehaut Bush Triple Ambrée...........ore 12°...33cl ....4,50 € Ryssel Sicilign Lemon OFaNG@ ..o 2,90 €
AUVERGNE Vous propose Paix Dieu 10°...33¢l. ... 4,50 € Schweppes R.usschlan Pamplemousse ..., 290 €
IGP Puy de Déme « Les Poires » Chardonnay Blanc = 28,00€ = six bieres. Cuvée des Trolls .. 25C1...4.00 € Schweppes P"_‘k Pepper ANANAS ..ottt 2,00 €
IGP Puy de Déme « Oh La Vache » Rouge = 28,00€ - Quintine Blond - L ! e Fever Tree Tonic Toma’te ......................................................... 2,90 €
IGP Puy de Déme « Un Si Joli Petit Cru » Rosé = 28,00€ = UINLNE BIONCC. .8 o 33C 4,50 PRESSE
Duvel 85°...33cl.....4,50 € SPIRITUEUX (SEC) OFANGE oottt 5,00 €
Delirium Tremens Blonde................ 85°...33cl....4,50 € L'Esprit de Rochehaut
LANGUEDOC Kwak 84°...33cl....4,50 € Cognac VSOP
Saint Chinian La Sentenelle « Domaine la Linquiere » ~ Rouge - 34,00€ - s Karmeliet Blonde 8°...33cl....4,50 € Calvados
Vin de France « Black Gorilla » Rouge - 34,00€ - i b .
e ; ‘B Scotch CTS 72"..25Cl....4,00 €
int Gui : i - - SPIRITUEUX (LIQUEUR
IGP Saint Guihem !e Désert Rouge Mas Canaille Rouge 34,00€ Geuze Boon (Mariage parfait 2015)...... 8°.375¢l...6,00 € ( )
Languedoc « Cuvée des Brumes » Moelleux - 36,00€ - LA ROCHEHAUT m Le Secret de Rochehaut
. L Poire du Terroir.
PILS IRl SPECIALES LEGERES e Ay
SAVOIE BLONDE 55 ‘ 2,00€ ‘ 3,00€ ‘ 4,00€ ‘ 5,50€ Hoegardeen Blanche  ................ 5°..25cl... 4,00 € Cointreau ... EAUX
« i » = = i . Grand-Marnier At
Crac Boum Bu L'a Skieuse Blanc 32,00€ TRIPLE BLONDE 8,5° ‘ 2'20€ ‘ 3,5°€ ‘ 4|50€ ‘ 6,50€ Jupll'er NZA o "'25(:[ 2,70 € Mandarine Na oléon Spa p[_ate Spa petl“’ante
Rousette de Savoie Blanc - 34,.00€ 18,00€ . Duchesse de Bourgogne .............. 6,2°...25¢l... 4,00 € ) P 25ClLviiii, 2,50 € 25CLoi 250 €
Crac Boum Bu « Cycliste » Rouge = 32,00€ . AMBREE 6.5 ‘ 2,20€ ‘ 3,50€ ‘ 4,50€ ‘ 6,50€ La Super Sanglier 45°..33cl... 4,00 € Baileys 50 cl 500 € 50Cloiiiiiinnn. 5,00 €
inot Noi e rowge - moce’ - BRI YT S Eau de Villee.........cccvvvvrrrrnrrrrniicnccn. 7,00 € | '
PNl el Sl i - 34.00€ - HIVERN'ALE  10° | 2,20€ | 350€ | 450€ | 6,50€ L3 " T I 7,00 € Tl 7.00 €
Chignin Bergeron Blanc - 32,00€ - A B BAY ES ET C H AT EAU X imoncetlo
IPA 7 ‘ 2,20€ ‘ 3,50€ ‘ 4,50€ ‘ 6,50€ B AP E RO e
Saint-Feuillien Blonde................. 75°...33cl... 4,00 € WHISKY === ==
La " Biére du Moment " Saint-Monon Miel ....................... 65°...33cl....4,50 € Jack Daniels -
L 5¢l . AW, D d t. te de « S, Is & Teas»
Vi [‘eirgngchpeLUDsusls':?tl': p—— selon la Brasserie de Rochehaut... Saint-Monon Ambrée................... 65°..33cl....4,50 € Glenfiddich 12 ans. emandezno lre Cahr © de « opecidls & feds
« ». pagne Rouge 32,00€ Delﬂandez la Lle“e est Sel’Vie T l k 16 pour les choix saisonniers.
Le Bobal « D rt Pedron ». E n Rouge f’ p MaredsousBlonde ... 6°..33l...450 € alisker 10 ans
€ boba ussart Pedro spagne 9 32,00€ pour le moment ! Nikka Coffey Grain COC KTAI LS
Maredsous Brune ......................... 10°...33cl... 5,00 € . ' . .
Découvrez la «Planche de 4 biéres» serviesen . .. Triple 0" ..33¢l... 450 € Lagavulin 16 ans Cocktail de la semaine............ooovviiiinns 9.00¢€
; ; v Eeer - R B Glenmorangie Nectar d’'Or Cocktail du mois a base de biére ................. 8,00 €
ALSACE « DOMAINE KOEHLY » galopins de 15 cl habituellement la Triple Blonde, Cocktail du Jour (Sans alcooD ... 6.00 &
Riesling lieu dit Hahnenberg Blanc 24,00€ 14,00€ UAmbrée, laBruneetUIPA........................ 8,00 € TRAPPISTES RHUMS Moscow Mule 8'00 P
Pinot Gris Ile.u dlt.Hahr.wnberg Blanc 26,00€ 15,00€ : 4 . Westmalle Triple ............cc.coo...... 95°..33¢l... 5,00 € Bacardi Brun MOJItO ... 9,00 €
Gewurztraminer lieu dit Hahnenberg Blanc 26,00€ 15,00€ . s . . Moiito a partager
. e R AchelBlonde ... 8°..33cl...4,50 € Diplomatico 12 ans ) partag
Pinot Noir fat de chéne Rouge 28,00€ 16,00€ Chi R : € avec plusieurs pailles (1 litre) 22,00 €
i i ; z may Rouge ...............ccooevnnnnn, ...4,50 T E T e T '
Pinot Noir 4 vents « rosé » Rosé 26,00€ ' y Roug 79 33cl....4,5 Dictador Solera . MOJito (SaNS ALCOOL) wrvvveooooooooooooooooeoooeeoeo 500 €
Les Fines Bulles de I'Auberge Crémant 34,00€ ChimayBlanche............................ 8°..33cl....4,50 € Plantation XO 1 APEFOLSPHZ 1o 8.00 €
Chimay Bleu...............coiinn 9'..33cl... 500 € Rhum arrangé maison (choix du moment).8,00 € POrt'oNiC .o 8,00 €
OrvalJeune..................ooceeeeiiin 6,2°...33cl....4,50 € Cuba Libre.......ccoooooiiiiiiiii 8,00 €
L 5cl .
BOURGOGNE . OrvalVieux (min.2an) ................ 62°...33cl... 5,00 € CHAUDS Péche Melbush..............ccci 8,00 €
Bourgogne Chardonnay « Domaine Boussey » Blanc 2017 29,00€ ° ’ !
Aloxe Corton « Domaine Boussey » Rouge 2016  48,00€ - Rochefort6..................... 75°..33cl...4,50 € AP E RITIES
LOCALES ROCHEROTE B ... A0 BOISSONS CHAUDES ET LACTEES  |ANSHASIA 600 ¢
i . Rochefort10.......................cc 11,3°...33cl....5,50 € T T e '
Septimus Blonde.................mmmm 59"..33cl....4,50 € ' 30 33¢t...5:5 Espresso Apéritif Maison (sans alcool) ................... 500 €
BEAU_JO_LAIS o ' Corne du Bois des Pendus Triple ... 10"....33¢l ...4,50 €  Zundert Ambrée (NL)................. 8..33cl....450 € Cé"fe lc’>|.'1g’ Apéritif de lAuberge de Rochehatut.......... 6.00 €
EEEUEIELS allEE bl @7 DESUEEs o Blage - 26.00€ - Vaurien Blonde 57..33cl...400€ TreFontane Tripel(IT)................. 85°..33¢cl...9,00 € gecafelhe S Maitrank . 6.00 €
La Chatte 6°...33cl...4,00 € SpencerTrappistAle (US).............. 65°...33cl...6,00 € C:EEEE:Eg gi?;:;: la?te Pisang AMBON.........c.ccviiieiieieeeeeeeeeren 5,00 €
. i ° CaAMPANT .. 5,00 €
. A Chouffe Blonde 8. cl...400€ EngelszellGregorius (AT).............. 105°...33cl... 6,00 € ;
VALLEE DU RHONE ) 33 La Trappe Triple (NL) 8°..33cl...450 € La.tte N!acchlato """"""""""""""""""""""""" 4.00 € Martini (blanc ou rouge).............cccoveiiiiiinn, 4,50 €
A Boire « D'Or et de Gueules » - Agriculture Bio Blanc - 26,00€ = Rulles Blonde 7 75Cl """ 8,00€ =4 APPSR I e B Lait froid Get 27 4,50 €
; : . LaTrappe Quad. (ND......................... 10°...33cl... 5,00 € Laitchaud o200 € R
Les Cimels « D'Or et de Gueules » Blanc - 26,00€ - Godefroy Blonde.......mnn 6,2°...33cl ....4,00 € ait chaud .. POrto (rouge ou bLanC) ......ov..ovvrvveeeerreeee 500 €
Crozes Hermitage « Cave de Tain» Blanc = 28,00€ 15,00€ Godefroy Rousse 6°...33cl ....4,00 € Tynt Meadow (EN)......................... 74°..33cl... 5,00 € Cécémel froid Ricard.......ooooiiiiii 6,00 €
Crozes Hermitage « Cave de Tain» Rouge - 38,00€ - Lupulus Triple 85°..33cl...a50€ LaMontDesCats(FR)................. 76°...33cl....4,50 € Cgcemel chaud. Kt 6.00€ £
Chateau Saint Jean « Coétes du Rhéne Village » Rouge 2015 32,00€ - Vin chaud ' P ON e 5,00 € 8
: . Café glace vanille et caramel ....................... , : S
ETRANGERES CIDRES N Bacardi blanC........cciwiiniinins 500 € 3
. Strongbow 45°..33cl...450 € Lo O USER ccovommmmnueccosssoosommopeuinessssssonn ‘ Pineau des Charentes................ccoeeon, 6,00€ ¢
BORDEAUX [ 7scl | a7scl | Carlsberg 56"...25¢l...3:50 € GOOW D Batida 500€ &
' ; . Pierre Huet «Poiré»....................... 2°...75¢cl. 10,00 € E Q1 ' 8
Chateau Nardou « Cotes de Francs » Rouge 2015 38,00€ - Guinness 8"...33cl....4,50 € _ i CA F ES A LCO O L I S ES VOAKa...uiiiiiiiii 5,00 € i:
Cuvée Arnaud - Bergerac élevé en chéne Rouge 28,00€ - Corona Irish Coffee ( Tullamore ) : Whisky Famous Grouse .............ccceveviiiininnns 500 € §
Chateau La Cour d’Argent « Bordeaux Supérieur » Rouge 2015  32,00€ Desperados French Coffe ( Grand Marnier ) Sherry « EXtra Dry » ..o, 500 € %
Cuvée Jordan - Bergerac sec Blanc 28,00€ Lagunitas IPA (US)............wee: ﬁgﬁ:;ioof?:e((aorggf:t t)o ; SUPPIEMENt SOt OUJUS oo oo 250 € 2




