LA TAVERNE

DE ROCHEHAUT .

LAUBERGE DE ROCHEHAUT

254 DE L'EAU, DES RS£5
JUS ET DU LAIT !

Pes Eaux

Sources de Spa

U tre plate ....................... 2,50 €
IS platey ... 200 4,00 €
Wiiee plate ... 6,00 €
1/4 Litre pétillante ................ 2,50 €
1/2 Litre pétillante ................ 4,00 €
1 Litre pétillante ................... 6,00 €
Les Softs

Spa Orange ou Citron............ 3,00 €
fl¥onTeam s B LT 3,00 €
Pepsi ou Pepsi Max............... 3,00 €
Ice Tea ou Cool Tea............. 3,00 €
Les FJus

PasEnultifruits 0. 3,00 €
s diorange ........................ 3,00 €
Jus de pamplemousse ............. 3,00 €
Jus deananas ........................... 3,00 €
Jus de tomate ........................ 3,00 €
Les jus de Rachecourt en Gaume :

e Pomme ... 3,50 €
» Pomme cerise ....................... 3,50 €
JLeg Boissons Lactées
IaCpfraTel | et T Y 3,00 €
PEiechau i esites.. . & e 3,00 €
i prusse [ =0 n 3,00 €
Cécémel frois ou chaud ........ 3,00 €
Chocolat Viennois ................. 3,50 €

Nos specialites

L-Apéritif de Rochehaut ..... 7,00
Le Fruité des Vignes

de Rochehaut ................... 7,00
Le Maison sans alcool ........ 4,00
Le Maitrank

(boisson de mai d’Arlon) ..... 5,00
La Griotte de Biercée ........ 5,00

La coupe de crémant d’Alsace
"Les Fines Bules de 'Auberge... 7,00

Les classiques................ 7,00 €

Campari glace * Pisang glace
Martini rouge ou blanc

Porto rouge ou blanc * Ricard
Kir * Aperol Spritz « Picon glacc
Bacardi glace * Gin glace

Whisky Famous Grouse

Vodka nature ¢ Pineau des Charentes
Suze * Américano

Les accompagnements éventuels
pour apéritifs, au choix :

Pepsi - Jus d'orange - Jus d-ananas
Vin blanc - Tonic - Biére - .
Schweppes Ginger 2,00 €

Boissons « de 1oh 2 la fermeture
Petite restauration « de 12h 2 21hoo
Restauration « de 12h 2 15h et de 18h a 21hoo

POUR SE

RECHAUFFER,
AVEC OU SANS
ALCOOL...

Ligqueurs

Le Secret de Rochehaut
“aux Fruits des Bois~”
Liqueur de Framboise

La Poire du Terroir

Les classiques
Amaretto
Cointreau

Grand Marnier
Baileys

Eaux de Yie

L/Esprit de Rochehaut
“aux Fruits des Bois”
Eau de vie de Poire

Eau de vie de Framboise
Eau de vie de Pomme

Les classiques
Cognac VSOP
Armagnac

Calvados

Genievre Ardennais

Eau de Villée

Vieux Marc de Bourgogne
Glenfiddich 12 ans

Limoncello
Grappa
PBoigsons Chaudes

Framille Patricia & Michel Boreux & leurs cquipes
Rue de la Cense, 12 + B 6830 Rochehaut s/Semois
Bouillon + Tél. +32(0)61/46.10.00

Café Ardennais (alcoolisé)
French Coffee Maison
LIrish Coffee Traditionnel
Lltaian Coffee Traditionnel

Les classiques

Petit café serré
Café décaféiné
Café Viennois a la chantilly
Capuccino a la mousse de lait .....
Thé nature

ou au lait ou citron
Tisane camomulle
Thé Earl Grey
Thé vert
Thé menthe poivrée
Thé noir fruits rouges
Thé gingembre

saveur fleur d’oranger

am dy dh dh

a dy dh dh dh

am dy dh dh d

ROCHEHAUT

UN TERROIR

A BOIRE !
7,00€

Bouteille (50 cl)

Fa Cubee de Rochehaut (;+) est une bicre blonde
brassée avec notre malt d'orge, cultivé a Carlsbourg,
servie en bouteille de 50 d. A déguster seul ou a
partager ! Elle est également a emporter dans notre
Boutique Ardennaise, sur la Place du village !

Blonde 5>5°

Winter 10°

A\ I

Les Bicres Blondes Les Bicres Jfruitées

DR cpmpeccodeaemomosatcenos 4,50 € Rodenbach ..................... 3,50 €

Westmaclle Triple ........ 5,00 € Kriek St-Louis .............. 3,50 €

Jupiler sans alcool ........... 3,00 € Framboise St-Louis ....... 3,50 €

Triple Karmeliet ........... 5,00 € La Super des Fagnes

Hoegaarden aux QGriottes .................. 4,50 €

bierelblanche S — 3,50 € Pécheresse .................... 3,50 €

Chimay Blanche ............ 4,50 € Péche Mel Buche ........... 5,50 €

Paix s D) et - 5,00 € Tes ;ﬁi%l‘tﬂ %runeg

Les Bicres Speciales

oe la %ruhinte Chimay Bleue ................ 5,00 €

de luxtmhﬂurg Chimay Rouge .............. 4,50 €
Trappiste de

Septimus 33 d ................ 4550, Roclietorts8Ts #0240 o= 4,50 €

L-Orval 33 d “ambrée” fraiche  Trappiste de

ou tempérée servie avec son Rochefort 10°.................. 5,00 €

fromage d'Orval
Jeune (3 mois)............. 5,00 €
Vieux (plus d'un an) . 6,00 €
La Godefroy de Bouillon
33 d Rousse
33 d Blonde

N T = 5 S Al |

BELGIAN BEER

KA A
%

ROCHENAUT

PBicres Pression

25 d

pd

Pils 52°

2,50€

350€

3,00€

4,00€

Tr iple
Blonde 85°

3,50€

4,50€ | 6,50€

Exdlusif a

Rochehaut

3,50€

4,50€ | 6,50€

WBieres Wouteille (3300

Brune 9°

Fruits Rouges 7°
Ambrée 6,5°
IPA 7°

-~

Planche de

Rochehaut au fat

... et toutes nos bieres
sont servies avec du
saucisson d°Ardenne !

4 bieres” servies

en %lalopins de 15 d selon les

8,00 €

(arte Restauration et
‘Desserts au verso

PRINTEMPS 2022

B TABLE A GINE
1 -
MICHELIN . CODE
BIE GOURMAND it WIFI auberge4610
2021
£ PEU DE VIN, MAIS QUE DU BON ! 3%
4 ; : ; S
Nos suggestions <Maison en bouteilles
CotestduyRlionedC iateansSaintifeanatete diat . B N oein s Skt il b o i Rouge | 75 d 30,00 €
Montravel (Cuvée Jordan - Sélection Anberoe de Rochehautyma e, Blanc 75 d 28,00 €
Bergerac (Cuvée Arnaud - Sélection Auberge de Rochehaut) ... Rouge 75 d 28,00 €
R S eboNEDTE SR R N M i Ee o ANt SR T Rose 75 d 28,00 €
B el b ol R e T R AR B S B SRR Blanc | 37,5 d | 16,00 €
38 O Blalictde | vmbieree (ARIGEIN S 2aRN 0 o Ol RS R e 0 M Blanc | 75 d 32,00 €
Nos suggestions <Maison servies en pichet (Rouge, blanc et rose en (otes du ‘Rhbone)
Le verre
Freves Dubr & Ahn (Lux) Millésime | 37,5 d | 75d h{i%““m
Pinot Gris Blanc - 16,00 € | 29,00 € -
Riesling Blanc - 16,00 € | 29,00 € -
Cuvée «M» Blanc - - 26,00 € -
Alsace (Roehly a Rintsheim) Millésime | 37,5 d | 75d M,son“m
Pinot Gris Blanc - 18,00 € | 34,00 € -
Ricsling Blanc - 18,00 € | 30,00 € -
Gewurztraminer Blanc - - 32,00 € -
Pinot Noir (Fat de Chéne) Rouge - - 34,00 € -
Pinot Noir Rouge - 18,00 € - -
;ﬁ gau;’ olais Millésime | 37,5 d 75 d M:;%mcllm
Morgon Rouge - 18,00 € | 35,00 € -
Mou%'n a Vent Rouge - 17,00 € | 33,00 € -
Bordeaux Millésime | 37,5d | 75d M:;%ngm
Chateau Haut Lagrange (Pessac Léognan) Rouge | 2014 - 42,00 € -
Chiteau Négrit (Montagne St émilion) Rouge 2018 |20,00 €| 38,00 € -
Clos du Chateau de Cadillac Rouge | 2015 |20,00 €|38,00 € -
Clos du Chateau de Cadillac Blanc 2018 - 35,00 € -
Chiteau Belloy (Canon du Chateau Belloy) Rouge | 2016 | 25,00 € 47,00 € -
Chateau St Estephe Rouge 2016 - 42,00 € | 80,00 €
Bourgogne Miliésime | 37,5d | 75 d M,i%mjm
Monthélie 1 Cru I Rouge | 2015 - 56,00 € -
A A Millési d 4 [Magnum
FLanguedoc et Cotes du Rpone illésime | 37,5 75 19 d
Le petit vin des Bosguets (Cotes du Rhone) Rouge 2016 - 29,00 € -
Chateau Saint Jean (Cote du Rhone) Rougc - - 30,00 € -
Domaine du Chépitre (IGP Pays d'Hérault) | Rouge - - 29,00 € -
Marselan (Languedoc) Rouge | 2018 - 35,00 € -
Croze Hermitage Blanc 2019 - 30,00 € -
Cornas Domaine Dumien Serrette Rouge | 2017 - 38,00 € -
Yal de Loive Millésime | 37,5d | 75d h{i%“‘ém
Reuilly Blanc 2019 - 36,00 € -
Reuilly Rouge | 2019 |20,00 € - -
Chinon Elegance Rouge | 2019 - 35,00 € -
Les Champagnes et Créimants 5d | 75d hﬁi%"‘ém
Testulat (Brut cuvée de réserve) 23,00 € | 42,00 € -
Les Fines Bulles de "Auberge de Rochehaut 25,00 € | 35,00 € -
(Crémant d’Alsace vignifié avec 100% de Riesling par la Famille Koehly)




£ A LA CARTE * COMMANDE PRISE DE 12H A 15H ET DE 18H A 21H

T es Entrées
e Le potage du jour aux légumes,

créme et crodtons de pain au beurre................c. 9,00 €

e L assiette de saumon fumé en fines tranches,
toast tartiné au raifort, salade et tomates émincées................ 18,00 €

o L assiette tout en canard, terrine au foie gras, magret fumé et nllettes,
petite salade, confit d’échalotes, toast de cramique.................... 24,00 €

o Lrassiette de Jambon d’Ardenne de nos cochons élevés en
plein air a2 Rochehaut, en chiffonnade, vinaigrette,
salade et quelques toasts ...............coocoiiiiiiiii 15,00 €

* Les huit scampis décortiqués gratinés, sauce tomate aux poivrons
R RINENE PIQUANEE. . ...l g

e Les os a moelle cuits au four,
toasts de pain de campagne a
lrail et du saindoux,
fleunidersel hod oon. i 14,00 €

* les 2 croquettes de jambonneaux
et pieds de porcs, sauce gribiche,
citron, persil frit et petite salade
aux tomates..................... 22,00 €

* Les douze escargots au four dans
leur coque, beurre d-ail persillé,
des crotitons au beurre et des dés
e tomates... ¥ ... ... 18,00 €

Les Plats

* Le filet de grosse truite saumonée cuit entier au four, vin blanc,

crevettes grises, herbes du jardin, quelques légumes sautés
BEEAGCEI N antual. B .....0 e T e esnenene . 28,00 €

* Le filet américain haché a la minute, a préparer vous-méme avec

les condiments sur assiette, salade, frites et mayonnaise........ 26,00 €

* La planche de charcuteries servie avec un Munster chaud,

accompagnée avec des pommes de terre Charlotte en pelure

* Le vol au vent fermier, préparé avec des filets mignons
et des petites boulettes de haché de porcelets de notre élevage
et des muni champignons de Paris blanchis .................. 24,00 €/pers.

AU CHOIX AVEC LES PLATS

Frites fraiches + Pommes de terre en pelures avec beurre a I'ail -
Croquettes de pommes de terre « Gratin dauphinois.

Les Plats “Enfants”

* Une tranche de jambon blanc servie froide avec des pommes

frites, mayonnaise, tomate et salade verte........................... 12,00 €

* Une boulette maison servie avec des pommes frites,
tomate et salade verte.......c...ocooeiiiiiiiii 12,00 €

* Un petit plat de pennes gratinées au jambon blanc créeme
R EOINATR 8 OTatinNer..........cooeveneeeienieienceneneoues e ssnees 12,00 €

SI VOUS ETES ALLERGIQUE A CERTAINS ALIMENTS,
MERCI DE NOUS LE SIGNALER AVANT VOTRE COMMANDE.
NOUS FERONS LE NECESSAIRE POUR ADAPTER VOTRE CHOIX.

J \

J/ \

Y es Grillades

Nos specialités de viandes d Angus

Beef et porcs élevés en plein air LES ELEVAGES
issues de notre élevage a ‘Rochebaut A P R T
et Carlsbourg et de notre terroir local | () eHoit a degusiet)

* Le steak « Black Angus Beef »
de lélevage d’Arnaud Boreux (250 gr)........ooooieiiiiiannn 26,00 €

* Lrentrecote « Black Angus Beef » (350 gr) ... 32,00 €

* Notre fameux jambonneau braisé, grillé et cuit au four issu

de notre élevage de porcs élevés en plein air (600 gr),
moutarde et chapelure aux fines herbes............................. 28,00 €

* La cote a l'os persillée de 1,4 kg. Jeune vache Blanc Bleu Belge

de l’élevage de Bertrand Léonard a Pondrome.
Servie nature avec du beurre persillé et de la fleur de sel
@ couyel®)..o.... 00 o v Ly SR B 60,00 €/ 2 pers.

SAUCE AU CHOIX
POUR CES VIANDES

CoUlTEhifR) e 1 . & 4,00€
* Champignons de Paris
créme - persillé
e Poivre vert - dés de tomate
_poivre concassé - créme
e Moutarde en grains - créme
* Roquefort - créme

ORIGINE DE NOS VIANDES

Boucherie Evrard & Rochehaut / Didier Colson &
Gribomont Arnaud Boreux, Elevage Angus Beef de
Carlsbourg / P.Q.A. Porc Qualité Ardenne & Malmedy /
L'élevage de porc en plein air de I'Auberge de
Rochehaut / Les Canards de la Sauveniére / Ardenne
Volaille & Bertrix / Boucherie de la Ferme & Pondrome /
Brigitte et Etienne Lefevre & Chastres / Salaison Meyer a
Bascharage (L) / Les Salaisons Blaise & Florenville

ORIGINE DE NOS POMMES DE TERRE FRAICHES
Comijn & Amay (Pomme Frites)
Marc Houchard a Auby (Pommes Nature et Pommes purée)

CEUFS DE POULES ELEVEES EN PLEIN AIR

Ferme des Petelles & Anloy (Libin)

ORIGINE DE NOS LEGUMES ET PRIMEURS

Bodson Primeurs & Bertrix

2 s

rSJ%IJ% Cocottes a Table

Plats Mijotes et de Tradition

+ Le gros coq de ferme mijoté au vin rouge,
des lardons et des oignons grelots,
légumes du jour et des pommes de terre
Bicllaux. 1.4 0N RSl B . 22,00 €/pers

* Les 2 boulettes maison mijotées comme chez la « Meére Boreux »,

Iﬁuz Plats de Saison

* La potée de pomme de terre d’Auby et légumes

racines cuits a la vapeur, du beurre et de la creme,

des lardons et une belle saucisse de campagne
braisée par-dessus........................... 19,00 €/pers

* Le boudin noir (300 gr) poélé de la boucherie
Evrard a Rochehaut, servi sur une bonne purée
de pomme de terre d’Auby, beurre et créeme,

une bonne compote de pomme ]onagold,
quelques feuilles de salade vertes...19,00 €/pers

sauce jus de viande aux oignons, thym, laurier et vin blanc
et des pommes de terre au choiX ..., 20,00 €/pers

» La souris d’agneau de Gribomont et son navarin mijotés,
raisins secs, vin blanc, curry, sauce tomate
et des pommes de terre au choiX ..., 24,00 €/pers

* La cuisse de canard Mulard mijotée a l’orange, Iégumes et pommes
defferse amychoix ... IENCIN U NNE -~ Bl B G807 26,00 €/pers

MANGER UN P'TIT BOUT

PETITE RESTAURATION NON STOP DE 12H A 21H

T es Omelettes T es Salades Composies

Nes ome(ette: sont servies avec une Eetite Servies en plat (Tain et beurre compris)
salade mixte, pam et beurre a volonte. SuPPlément §1 servies avec ﬁite;

Supplément si servies avec frites et MAYONALSE ......................... 4,00 €/ pp
et MAYONNAtse ......................... 4,00 €/ pp A rbennaise
» Lomelette nature...... b oo .1, (R 12,00 € SRR 1ons. Janbond-Ardenne,
) P’o‘me’lette e croutons au beurre, un ceuf dur,

(37 + 1119 Rho 0008000500 88850 880588000 Bon g 0600 8880 14,00 € fromagc de la Brasseria KO'CHEH ij
+ Lromelette au fromage de la vinaigrette balsamique LERICHENALT

. (= td

TS Rg%wﬂw """"""""" 1400 € terrine de porcelet. . M. ). 16,00 €
e Lomelette vegeta:ie, oignons, tomate,

pPARVERRST 5 N e 15,00 € T a Péastarienne

 Lromelette au jambon fumé de nos cochons . Sjlade du marché, champignons blancs

€levés en plein air...................o..... 15,00 €
l fggz[ette DB , régionaux de notre boutique ardennaise,
Degustations ArDeNNaises  codtons
bien de ches Nous

poélés, ceuf dur, poivrons et oignons
émincés, des morceaux de fromages

....................................... 16,00 €

Tes Pates

 Salade, Jambon d’Ardenne, terrine, I
jambon blanc, saucisson fumé, fromage * Le plat de pennes au jambon blanc,

de la Brasserie RQ'CHEH w créme et fromage rapé, le tout gratiné

NS i BT8] § 0 TE Pemmprpenpe cuobdbok b healens oo bansoasas 16,00 €
vma.lgrette .................................... 16,00 €

L e Croque Taverne

* Au jambon blanc et fromage de la
Brasserie RQ,CHEHALJJ' , salade avec sauce

1 es Fromanes

e Lrassiette de fromages locaux et sa

O garniture de Jambon d*Ardenne.....15,00 €
moutarde et sauce ketchup............. 14,00 €
OCHENAU
1 9]
LE ROCHEHAUT

LE FROMAGE DE LA BRASSERIE

C-est un fromage de type « pite molle

et a crotite lavée» a la Triple Blonde. Ce
fromage se déguste également avec toutes nos
bieres ! Il est aussi a emporter a la découpe
dans notre Beer Shop a la Brasserie ou a la
Boutique Ardennaise au centre du village !

Q@ o
Ll LES DOUCEURS JRE=2
NON STOP DE 12H A 21H00

Y es Glaces

Fabrication artisanale
a I Auberge de Rochebaut avec
du lait de ferme et des eufs de la

Ferme des Petelles a Anloy

* La coupe Taverne (vanille, chocolat, moka,
spéculoos et chantilly)........................... 8,00 €

* La coupe enfant

(2 boules, vanille et/ou chocolat) ....... 5,00 €
* La palette de sorbets

aux golits du moment ..................... 8,00 €
* La coupe brésilienne

(glace vanille et moka, chantilly) ....... 8,00 €
» La dame blanche

(glace vanille et chocolat chaud,

chiartall y) N 8,00 €
* La dame noire

(glace chocolat et chocolat chaud,

chizin talliy) B S S 8,00 €
» Le colonel

(vodka et sorbet citron) ................. 8,00 €

Y es Desserts Traditionnels

e La tarte au sucre servie tiede,

boule de glace vanille, crumble

et quelques fruits......................... 12,00 €

* Le nougat aux fruits confits servi glacé,
coulis de “fruits rouges..........5 AR 12,00 €
* Les profiteroles facis a la glace vanille,
du chocolat chaud et de la chantilly

Les Crepes

Sur base de la recette
de la <Mere Boreux
Notre spécialite
* Les fameuses crépes de la “Taverne”

flambées au Secret de Rochehaut

et glace vanille maison .................... 12,00 €

Les traditionnelles

* Les crépes au sucre fin ou cassonade ....7,00 €
* Les crépes a la chantilly .................... 9,00 €

* Les crépes “mikado” ....................o.. 10,00 €




