LA TAVERNE
DE ROCHEHAUT

LAUBERGE DE ROCHEHAUT
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MOMENT
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DE L'EAU, DES JUS ET DU LAIT!
Les Eaux
Sources de Spa
oyl LitTepEdBeRe: = ... l%n ... 2,50 €
/2 Litrei bR = - e 4,00 €
SIREICTelplamaismese . | - -t o 6,00 €
* 1/4 Litre pétillante ... 2,50 €
o 1/2 Litre pétillante ... 4,00 €
o"Litre pétiMante...................... 6,00 €
Les Softs
« Spa Orange ou Citron.................. 3,00 €
« Tonic Double Dutch ... 3,00 €
« Pepsiou Pepsi Max................. 3,00 €
silcecheatou-Goal Tea ... o0o......0.. 0. 3,00 €
Les Jus
T AR A L e 3,00 €
SRR T AT D% 4 L 3,00 €
o Jus de pamplemousse ... 3,00 €
NSRRI ATIAS, S . o b o 3,00 €
gausdetomate s aiome e " 3,00 €

Les jus de Rachecourt en Gaume :

R EITRENT " e o, 7 Ry o, o 3,50 €
o Pomme Cerise ..., 3,50 €
Les Boissons Lactées
T e e e S 3,00 €
AR AU A<= . S A L 3,00 €
o Cécémel froid ou chaud ... 3,50 €
» Chocolat Viennois ......................... 4,00 €
si€até'glacefroidin. [ "5 o s A 4,00 €
« Café Latte Macchiato ................... 4,50 €
« Café frappé italien
(Amaretto et caramel) ... . 8,00 €
BOISSONS CHAUDES
Café Ardennais (alcoolisé) ................ 8,00 €
French Coffee Maison ...................... 8,00 €
L'Irish Coffee Traditionnel ............. 11,00 €
L'Italian Coffee Traditionnel ............ 8,00 €
Les classiques
TELEERe fe S 8- 75 o e g 3,50 €
RS CRRCISETITE | B8 5 3,50 €
2 :;‘lc‘é:,Café feparoing: Tt A BRI s < 3,50 €
 Café Viennois a la chantilly ... 5,00 €
- Capuccino a la mousse de lait........... 4,00 €
Thé nature :
galait'oucitron.... . 4,00 €
Tisane.camomille ... 4,00 €
Thé Earl Grey ......... S R Sy 4,00 €
T T e A e S 4,00 €
Thé menthe poivrée ... ... 4,00 €
Thé noir fruits rouges ... 4,00 €

7 Amaretto

L’ APERO ET

POUR SE RECHAUFFER,
AVEC OU SANS ALCOOL...

L'Apéro (Nos spécialités)

o L'Apéritif de Rochehaut ... .. 7,00 €
o Le Fruité des Vignes

delRochehautasy s astasen i - s 7,00 €
o Le Maison sans alcool ............... 4,00 €
o Le Maitrank

(boisson de mai d’Arlon) ... 5,00 €
o La Griotte de Biercée .................. 5,00 €

+ La coupe de crémant d'Alsace
"Les Fines Bulles de I'Auberge ........ 7,00 €

L'Apéro (Les classiques)......8,00 €

« Limoncello Spritz
« Spritz Rochaltois
a base de la fameuse

* Campari glace
« Pisang glace
« Martini rouge

ou blanc liqueur «Le Secret
« Porto rouge de Rochehaut»

ou blanc » Whisky Famous
o Ricard Grouse
« Kir « Vodka nature
« Aper6l Spritz « Pineau des
« Picon glace Charentes

e Suze

« Bacardi glace

+ Gin Gordon glace

« Beer Gin de
Rochehaut glace

o Américano
« Jack Daniel's

Les accompagnements éventuels
pour apéritifs, au choix : 2,00 €

- Pepsi - Jus d'orange - Jus d'ananas
Vin blanc - Tonic Double Dutch - Biére

Liqueurs ... 8,00 €
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o Le Secret de Rochehaut
“aux Fruits des Bois”

« Liqueur de Framboise

o La Poire du Terroir

Les classiques en alcool

« Baileys

o Cointreau « Grand Marnier

Eauxde Vie . . ... .. 8,00 €

« L'Esprit de Rochehaut “aux Fruits des Bois"
« Eau de vie de Poire

« Eau de vie de Framboise

« Eau de vie de Pomme

Les classiques

» Cognac VSOP « Vieux Marc
« Armagnac de Bourgogne
+ Calvados « Limoncello
+ Geniévre Ardennais  « Grappa
« Eau de Villée  Get 27
+ Glenfiddich12ans  « Get 31
~~. +Don Papa

UN TERROIR

A BOIRE !
7,00 €
(Bouteille 50 cl)

“ = LaCuvéede
Rochehaut (7°)

est une biére blonde brassée avec notre
malt d'orge, cultivé a Carlsbourg, servie
en bouteille de 50 cl. A déguster seul ou
a partager ! Elle est également a empor-
ter dans notre Boutique Ardennaise,
sur la Place du village !

Les Bieres Blondes

ADIVE|RaER55 . AR i S 5,00 €
« Westmalle Triple ... 5,00 €
o Jupiler sans alcool ... 3,00 €
o:Battin Pilseleasticritnes dose s cdun! 3,50 €
o Triple Karmeliet ... 5,00 €
« Hoegaarden biére blanche ... 3,50 €
e Chimay Blanche ... 4,50 €
2P 3 DTEUMEEERAN At £, S s 5,00 €
« La Super des Fagnes Blonde ........... 4,50 €

Les Biéres Spéciales
de la Province
de Luxembourg

+ L'Orval 33 cl “ambrée”
Fraiche ou tempérée servie
avec son fromage d'Orval
Jeune (3 Tneo1s) s s ere s e o s

Vieux (plusd'unan)................ 6,00 €
« La Godefroy de Bouillon

33 Cl R OUSSE L il o e o LY 4,50 €

33 ClEBloITde, . 7 o o e = SRR 4,50 €
o La Corne du Bois des Pendus

Triple®sstels 5 Jasitein Ml 5,00 €

Clin d'ceil & un ami brasseur
situé entre Ardenne et Famenne

La Brasserie Saint-Monon
a Ambly (Nassogne)

Voici sa gamme complete

o La Triple au miel (8°) 33 cl.......... 5,00 €
« La Belle Famenne
(blangfre,i5,15) 33 cl® % ... . =0 E 5,00 €
« La Belle Famenne
S ECIiteel(51)s33 C N Tt Sty 5,00 €
« La Mix Hop (avec 5 houblons différents)
(6,533 C T e s o 5,00 €
« La Brune(7,5°)33cl ... 7. #5,00%€
o L'Ambrée (6,5°)33cl ... 5,00 €

ROCHENAUT |

BELGIAN BEER

Bieres Pression

15cl | 25¢l | 33cl | 50cl
Pils 5,2° 1,50€ | 2,50€ | 3,50€ | 5,00€

Triple
| Blonde 8,5°

3SR 2,20€ | 3,50€ | 4,50€ | 6,50€

2,20€ | 3,50€ | 4,50€ |.6,50€

La Biére Ephémére de la Brasserie !

Fruitée, légére et rafraichissante.
Servie avec glagons

Labiére
SRl nle il 2,20€ | 3,50€ | 4,50€ | 6,00€
35 :

Biéres Bouteille

_ | 33l ol
Triple Blonde 8,5° e 9,00€
Ambrée 6,5° 4,50€ 10,00€
Brune 9° 4,50€ 10,00€
4,50€ E
Blonde 5,5° 4,00€ -

Planche de 4 biéres servies
en galopins de 15 cl

selon les Rochehaut au fit............... 10,00 €

... et toutes nos biéres sont servies
avec du saucisson d’Ardenne !

Les Bieres Fruitées

ssRodenbach” t TS =il N 4,00 €
« Kriek St-Louis ......... ¥ o e 4,00 €
« Framboise St-Louis ... 4,00 €
« Battin fruits rouges............... 4,50 €
« La Super des Fagnes aux Griottes ... 4,50 €
o Pécheresse: {0t e X285 4,00 €
« Péche MelBush ... e o 550 €

Les Bieres Brunes

o ChitHayeBlalTe;9s ~ = & le Al b 5,00 €
o ChimaypRouge 7= o il lnin. o 4,50 €
« Trappiste de Rochefort 8° ... . 4,50 €
« Trappiste de Rochefort10® ... 5,00 €

« La Super des Fagnes Brune 7,5° ... 4,50 €

A LA CARTE

Les Entrées Froides

o Le duo de truite saumonée d'Ondenval,
I'une en filet et fumée I'autre en rillette
aux herbes: & 5 . 2. i tRde v 26,00€
Rémoulade de céleri, toasts, vinaigrette
aux herbes, crevettes grises & guacamole

o Les fines tranches de jambon
d'Ardenne sur une salade de blé..22,00€
Cressonnette, oignons et cornichons avec
des toast tartinés de rillette

Les Entrées Chaudes

» Les 2 croquettes maison
au fromage de Rochehaut
et jambon de nos cochons ............ 18,00€
Persil frit, tomates et salade, citron

» Les os a moelle de jarrets de beeuf cuits
aufour =t Sa il 18,00€
Toasts de pain gris de campagne frottés a
l'ail, du saindoux, salade et de la fleur de sel

» Les croquettes aux pieds de porcs
et jambonneau..........cccoceeeveeueennne 24,00€
Salade, tomates et persil frit

« La cassolette de 8 queues de gambas
décortiquées............covreeurrerueeenne 24,00€
Sauce provencale, gratinée au Fromage
« Le Rochehaut »

T Mt N P - a5

BELGIAN

LACK ANGUS f
by d Gotewt |

Elevaggs ge Carlsbourg
et de Cornimont

Lés Grill;de

Nos spécialités de viandes
d’'Angus Beef et porcs élevés
en plein air issues de notre élevage
a Rochehaut, Carlsbourg, Cornimont
et I'agneau de notre terroir local
en circuit ultra court.

o Le rumsteak d'Angus-Beef
(2508) oovvvvveiiiiiieeeeeee . 24,00€
Frites a la graisse de beeuf, légumes
chauds, salade mixte, beurre maitre
d'hétel

o L'entrecote *** d'Angus-Beef
marbrée de gras (350g) ........ 35,00€
Frites a la graisse de beeuf, légumes
chauds, salade mixte, beurre maitre
d'hétel

« La couronne d'agneau coupée en cétes

etrotieaufour .................. 32,00€

Idéalement servies rosées, frites a la

graisse de beeuf, légumes chauds,

salade mixte, beurre maitre d’hétel

Les plats typiques
« Taverne de Rochehaut »
depuis bientot 25 ans !

o Le jambonneau (400 g)
de porc de notre élevage...... 28,00€
Moutarde/chapelure gratiné au four,
sauce moutarde de Dijon créme, légumes
et salade mixte

o Le filet de grosse truite saumonée
sans aréte (350 g).......cceeeevue. 32,00€
Cuit entier au four, vin blanc, crevettes
grises, quelques légumes sautés et sauce
Nantua

* Notre fameux spireng de porc
(300 g) mariné 12 heures
au Jack Daniel'’s, miel, romarin
et éPiCeS ....coeereveerererneeeneeenene 28,00€

Cuit a basse T" et snacké a la plancha,
beurre maitre d’hétel

* Les joues de porcs cuites
abasse T .....ccoconveeeneerccnnes 27,00€
Sauce Archiduc, champignons poelés,
persillés et écrémés. Légumes du jour

« La salade composée
« Terre et Mer» de la Taverne
proposée en plat .................. 26,00€

Emincé de salade, jambon fumé, rillettes
de porc et rillettes de truite saumonée,
anchoix, quelques scampis

et une croquette chaude de pieds de porc
au jambonneau a la friture, persil frit

et vinaigrette

Les incontournables
servis en cocotte

:‘L"

« La choucroute royale servie
avec son demi-jambonneau

et ses 3 cochonnailles
traditionnelles de chez nous,
pommes nature..................... 26,00 €

+ Le navarin d'agneau
de Gribomont au curry,
petits raisins, légumes
et accompagnements
au ChOIX ..o, 27,00 €

» Les fameuses boulettes mijotées
Maison, a la fagon de

« La Mére Boreux »,

sauce aux oignons ...............

> — Menu 3 services I 3

1entrée, 1 plat et 1 dessert au choix parmi nos propositions ci-dessous

45,00 €

Les entrées

Boissons  de 10h 4 la fermeture

Petite restauration . de 12h a 21hoo -
Restauration - de 12h a 15h et de 18h a 21hoo

Famille Patricia et Michel Boreux et leurs équipes
Rue de la Cense, 12 « B 6830 Rochehaut s/Semois

Bouillon « Tél. +32(0)61/46.10.00

)| MANGER UN P'TIT BOUT

e Le Croque de la Taverne .......... 16,00 €

Au fromage « Le Rochehaut »,
jambon cuit de nos cochons et salade

Le duo de truite saumonée d'Ondenval,

I'une en filet et fumée I'autre en rillette aux herbes
Rémoulade de céleri, toasts, émulsion froide aux herbes fraiches,
crevettes grises & guacamole

Les 2 croquettes maison au fromage de Rochehaut
et jambon de nos cochons
Persil frit, tomates et salade, citron

Les plats

« La fameuse omelette
dela Taverne..........ccccocucruuenen. 18,00 €
3 oeufs de poules plein air de la Ferme des
Pételles a Anloy, jambon d'Ardenne en
fines tranches, fromage «Le Rochehaut»,
petite salade, pain et beurre

Le filet de grosse truite saumonée sans aréte (350 g)

Cuit entier au four, vin blanc, crevettes grises,
quelques légumes sautés et sauce Nantua

Notre fameux spireng de porc (300 g)mariné 12 heures

au Jack Daniel's, miel, romarin et épices
Cuit a basse T’ et snacké a la plancha, beurre maitre d’hétel

Les desserts au choix

o La planche apéritive a partager
ou en guise d'entrée.................. 26,00 €
Pour 2 personnes avec pain et beurre,
sélection de charcuteries, fromages,
cornichons et oignons pickles

o L'assiette de fromages.............. 18,00 €

Pain et beurre, sélection de 5 fromages,
fruits secs, confiture, sirop

« La salade composée « Terre et Mer »

SAUCES AU CHOIX (fFOCUIGIIT) T ... o e 4,00 €
* Au poivre vert creme « Champignons sautés crémés « Roquefort creme persillée « Moutarde

LES ACCOMPAGNEMENTS POUR VOTRE PLATS AU CHOIX

* Frites a la graisse de boeuf + Pennes au beurre + Pommes de terre natures et persillées

» Croquettes de pomme de terre

kil

La fameuse gaufre chaude au beurre, cuite minute,
comme chez la Mére Boreux
Servie avec chantilly et coulis caramel au beurre de ferme salé, crumble

L'assiette de fromages
Pain et beurre, sélection de 5 fromages, fruits secs, confiture, sirop

de la Taverne proposée en plat .. 26,00€
Emincé de salade, jambon fumé, rillettes
de porc et rillettes de truite saumonée,
anchoix, quelques scampis

et une croquette chaude de pieds de porc
au jambonneau a la friture, persil frit

et vinaigrette

Les gibiers de chez nous

De fin septembre a mi-janvier

légumes et champignons des bois

+ Lefilet de biche d'Ardenne (250 g) ......

* Les 4 ou 5 cotes de marcassin au filet..........cccoeeerveeeernennccneninncnrncnninennne 32,00€
Idéalement servies légérement rosées, sauce airelles et miel au vin rouge, poélées de

38,00€

Pomme Macaire gratinée au four et des croquettes, légumes au beurre pomme
et champignons

Poélé au beurre et réti au four, servi rosé ou appoint, Sauce d la brune de Rochehaut,
sirop de Liége et jus d'airelles réduit, légumes d'automne poélés et champignons

« Le civet de cerf mijoté au vin rouge et sirop d'Aubel ...............cccceveueuunene 28,00€

Le Frbmage
de la Brasserie

Clest un fromage de type « pate molle et a
croite lavée» a la Triple Blonde. Ce fromage
se déguste également avec toutes nos biéres !
Il est aussi a emporter a la découpe dans notre
Beer Shop a la Brasserie ou a la Boutique
Ardennaise au centre du village !

airelles

—
’ ’ ° ({4 »
Végétarien Le Plat “Enfants
\
« Une belle assiette chaude de légumes » Une boulette maison servie avec des
sautés a I'huile d'olive ................. 23,00€ pommes frites et salade verte... 12,00€

Quinoa, haricots, féves, lentilles,
~ pois chiches, champignons du moment

SI VOUS ETES ALLERGIQUE A CERTAINS
ALIMENTS, MERCI DE NOUS LE SIGNALER
AVANT VOTRE COMMANDE. NOUS FERONS
LE NECESSAIRE POUR ADAPTER VOTRE CHOIX.

NON STOP DE 12H00 A 21H00

LES DESSERTS

La fameuse gaufre chaude
au beurre, cuite minute,
comme chez la Meére Boreux

« Servie avec chantilly et coulis caramel

au beurre de ferme salé, crumble...10,00 €

« Servie avec chantilly et des confitures

et sucre blanc, crumble.................... 10,00 €

« Servie avec chantilly

et pate a tartiner chocolat/noisette
maison, crumble........................ 10,00 €

B N

» La coupe enfant

« Dame blanche ou noire .}f _
3 boules de glace, chantilly, \3!';? ;
sauce au chocolat MAYATA® ~

-+ Colonel ala Vodka b'é;l se C
2 boules de sorbet citr

Les crépes sucrées
et les glaces en desserts

e,“\:ﬂ'

Thed

+ Les 2 crépes mikado.................. 12,00 é{n ,
1boule de glace vanille, chantilly, sauce
au chocolat MAYATA® B % et

o Les 2 crépes : :
au caramel beurre salé ............ 12,00 €
1 boule de glace vanille, chantilly

Vanille, chocolat, chqntillj_f =] o3
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